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云霄县委常委会召开会议
本报讯（郭扬  吴锡坤）  4月25日，云霄县委书

记蓝良木主持召开县委常委会会议。在家县委常委参

加会议。县人大常委会主任林达祥、县政协主席林意

纯列席。

会议传达学习习近平总书记近期重要讲话重要指

示精神。会议强调，要加快补强能源产业，认真学习

贯彻习近平总书记在中共中央政治局第十二次集体学

习时的重要讲话精神，以入选全国首批农村能源革命

试点县为契机，加速形成千亿级的“核蓄风光储”一

体化新能源产业集群，全力打造“能源新城”。要坚

持发展绿色经济，深入学习贯彻习近平总书记在参加

首都义务植树活动时的重要讲话精神，持续深化林业

改革，巩固造林绿化成果，扎实推进将军山陈政陵园

一重山森林生态保护修复，大力发展花卉产业、沉香

产业和林下经济产业。要高位推动云台融合，认真学

习贯彻习近平总书记会见马英九一行时的重要讲话精

神，切实把思想和行动统一到党中央对台工作部署上

来，努力把云霄开漳圣王文化祖地打造成闽南文化交

流中心，擦亮“海峡两岸交流基地”的金字招牌。

会议还听取关于推荐评选全市、全县优秀共产党

员、优秀党务工作者和先进基层党组织拟表彰对象的

情况汇报。

云霄县委党建工作领导小组会议召开
本报讯（郭扬  吴锡坤）  4月25日，云霄县

委书记、县委党的建设工作领导小组组长蓝良

木主持召开县委党建工作领导小组会议，深入

学习领会习近平总书记关于全面从严治党、推

进自我革命的重要论述，认真贯彻落实省市有

关工作要求，审议通过《中共云霄县委关于落

实全面从严治党主体责任清单》，并部署推进

下一步工作。县人大常委会主任林达祥、县政

协主席林意纯，在家县委常委出席会议。

会议强调，要深化思想认识，深刻理解全

面从严治党主体责任的政治内涵，系统把握落

实主体责任的具体要求，结合党纪学习教育，

加快推进党的自我净化、自我完善、自我革

新、自我提高，不断开创党风廉政建设和反腐

败工作新局面。要拧紧责任链条，站在政治和

全局的高度，扛起主责、抓好主业、当好主

角，认真履行《责任清单》，构建“一级抓一

级、层层抓落实”的工作体系，形成推进全面

从严治党工作的整体合力，真正做到守土有

责、守土负责、守土尽责。要坚持严的基调，

深化干部队伍作风建设，驰而不息纠治“四

风”，一体推进不敢腐、不能腐、不想腐，推

动规矩立起来、制度建起来、作风严起来，营

造风清气正担当实干的政治生态。

县委党的建设工作领导小组成员等参加会

议。

云霄县委理论学习中心组（扩大）学习会
暨贯彻习近平生态文明思想专题学习会召开

本报讯（郭扬  吴锡坤）  4月22日，云霄县委理论学习中心组（扩大）学习会暨

贯彻习近平生态文明思想专题学习会召开，特邀漳州市清洁能源产业发展促进会常务

副会长、秘书长张朝松作题为《学习贯彻习近平生态文明思想，推进清洁能源产业发

展》的专题辅导讲座。

县委书记蓝良木、县人大常委会主任林达祥、县政协主席林意纯出席。县委常

委、副县长陈顺国主持。

会上，张朝松结合理论阐释、生动案例和云霄产业发展现状，从“准确把握时

代背景、全面理解发展目标和思路、深刻领会循环发展动能”等三个方面，就深学笃

用习近平生态文明思想，推进清洁能源产业发展，提出专业性的对策与建议。辅导讲

座主题突出、内容丰富、论述精辟，具有很强的理论性、实践性和指导性。

与会同志表示，将始终坚持以习近平生态文明思想为指导，抢抓云霄推进清洁

能源发展和农村能源革命试点县建设这一重要机遇，深化拓展“三争”行动，聚焦

“产业发展项目建设增效年”活动和“三比一看”竞赛，围绕“1320”方案，进一

步以学促干抓落实、砥

砺奋进建新功，加速形

成千亿级清洁能源产业

集群，奋力打造漳州南

部“能源新城”，真正

实现经济发展与生态建

设双赢。

县 各 套 班 子 在 家 领

导，县法院院长、检察院

检察长，红树林管理局局

长，县直有关部门及各乡

镇（开发区）党政主要负

责同志等参加会议。

县委常委会召开会议现场

县委党建工作领导小组会议现场
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本报讯（郭扬  吴锡坤）  4月26日，十四届云霄县委第五轮巡察

动员部署会召开。云霄县委书记、县委巡察工作领导小组组长蓝良

木作动员讲话，县委常委、县纪委书记、监委主任叶芳主持会议，

县委常委、组织部部长张东洲宣布县委第五轮第一批巡察组长授权

任职及任务分工决定。

经县委批准，第五轮第一批巡察共安排3个巡察组，将从4月下

旬开始，对县司法局党组、县应急管理局党委、县自然资源局党组

（含不动产登记中心、国土空间规划编研中心）开展常规巡察。

会议强调，要立足新起点，持续深化政治监督。认真贯彻落实新

修订的《中国共产党巡视工作条例》，将党中央惠民利民、安民富民政

策作为巡察重点，紧盯基层困难事、群众烦心事，紧扣深化拓展“三

争”行动以及推进“产业发展项目建设增效年”活动、实施“1320”方

案、落实省委巡视后续整改等中心工作开展监督，督促被巡察党组织以

履职担当的实际行动坚定捍卫“两个确立”，坚决做到“两个维护”。

要适应新形势，持续提升巡察质效。抓住主要矛盾，紧盯关键少数、关

键问题、关键岗位，开展“打深井”式监督，进一步提升巡察工作质

效，帮助被巡察党组织筑牢不能腐的堤坝。要把握新要求，持续推动标

本兼治。准确把握《条例》新部署新要求，进一步压实主体责任、加强

日常监督、深化成果运用，促进监督、整改、治理有机贯通。要展现新

作为，持续强化队伍建设。加强巡察干部党性淬炼、实践锻炼和专业训

练，严格落实好各项巡察工作要求，做到严守规矩、严明纪律、严谨履

十四届云霄县委第五轮巡察动员部署会现场

专题辅导讲座现场

党纪学习教育

福建粤海饲料：优质饲料生产助力水产养殖高质量发展
本报讯（方楚楚  方阗  通讯员：林凌峰）  福建

粤海饲料有限公司是广东粤海饲料集团在福建省投资

的首家专业研发、生产和销售高档水产配合饲料的现

代化企业，于2012年入驻陈岱镇竹港工业园。粤海饲

料产品以其高科技、高品质在饲料行业中享有盛誉，

是云霄县新联会会员企业。

4月16日，记者走进福建粤海饲料有限公司的生

产车间看到，9条自动化流水生产线正开足马力高速

运转，一台台机械手快速而精准地操作，一袋袋饲料

在这里完成华丽的“转身”，随后装车发往全国各

地。

云霄县新的社会阶层人士联谊会副会长、福建粤

海饲料有限公司高级顾问郑真龙说：“福建粤海一期

加上二期的生产线达到九条，还预留了两条。目前是

属于水产饲料销售淡季，一个月产量满负荷可以达到

1万吨左右，每天300吨左右。这种水产饲料会随着季

节的变化而变化，五到十月是高峰期，高峰期一天有

300~400多吨，一个月能达到1.1~1.2万吨的产量，满

负荷生产的一个月可以达到2万吨。”

作为云霄县新联会副会长企业，福建粤海饲料有

限公司的主导产品包括“粤海牌”“海佳牌”“海轩

牌”对虾配合饲料、大黄鱼配合饲料、海水鱼配合饲

料、蛙类配合饲料和淡水鱼配合饲料等系列产品，以

及“粤海牌”对虾种苗、水产生物药品等，其产品销

售以福建市场为主，辐射粤东、浙南等地市场。

郑真龙说，按照我们的发展，今年会达到9到

10万吨的产能。我们的发展目标是尽可能在三到五年

内发展到满负荷，也就是18到20万吨，产值达到十个

亿，这是我们奋斗的目标。

作为国家高新技术企业，福建粤海饲料重视新产

品和新技术的研发与应用。公司建立了省级技术研发

中心及多个研发试验基地，拥有专业的研发团队，并

与多所高校开展产学研合作，力求在“软实力+硬技

术”方面取得优势，打造一流的饲料品牌。目前，公

司已有专职研发人员44人，拥有57项专利。

郑真龙介绍道：“每一年我们会根据市场的发展

状况进行一些抗病毒产品的研发，想办法提高养殖户

的养殖效益，在研发中思考怎么加大他们养殖的成功

率、健康程度，让养殖户的鱼长得更快更健康是我们

追求的目标。粤海未来的发展，就是瞄准低蛋白、高

营养的发展思路，我们要把粤海产品的质量做到行业

第一，行业领先水平。”

郑真龙告诉记者，我县高效优质的营商环境让企

业的发展得到了有力的保障。他表示，福建粤海饲料

有限公司作为“云霄县新联会实践创新基地”，企业

先后荣获福建省科技小巨人领军企业和福建省农业产

业化重点龙头企业等荣誉。企业不断做大做强，公司

落户云霄5年后便主动追加投资1.2亿元启动二期项目

建设，从招商引资的“头回客”变成“回头客”。他

说：“当地政府是非常关心我们的，了解到有什么困

难就会主动帮我们解决，我们第一期发展了三四年，

就以8万吨的产能达到满负荷了。我们准备扩大规

模，当地领导知道后，马上和我们集团进行深度沟

通，又追加了1.2个亿投资第二期，更加坚定了福建

粤海在云霄县发展的信心。”

近年来，县委统战部认真贯彻落实省委、市委、

县委决策部署，坚持把优化营商环境作为高质量发展

的有力抓手，大力推动民营经济健康发展，充分发挥

统战资源优势，开展了一系列扶企帮企服务举措，为

新的社会阶层人士织密工作联系网络，积极引导新的

社会阶层人士立足自身优势，为我县经济高质量发展

增添“新”动力。

 郑真龙说道：“自从我们企业加入‘新联会’

后，‘新联会’经常组织一些交流活动，我们云霄本

地的企业也经常互相走动，另外‘新联会’每个季度

还会组织企业家到隔壁县城进行交流走访，我觉得这

些活动对我们企业有非常大的启发帮助，能让企业家

听到不同的管理经验和发展思路。”

未来，福建粤海将以促进水产养殖业可持续发展

为己任，力争用3~5年时间，依靠科技创新实现企业

转型升级和高质量发展，打造福建地区乃至中国一流

的水产饲料企业。

漳山云水，吃食丰富，

在云霄，

每一口都是对美食的极致追求，

每 一 餐 ， 都 是 对 幸 福 的 热 烈 拥

抱。

猜一猜，

来到山水俱佳的云霄县，

吃一天能胖几斤？

 

水晶粿

水晶粿由上等地瓜粉制作成皮，

鱼露、猪油、油炸葱头等汁料调拌切碎

的萝卜丝、虾米、竹笋等主料，翻炒入

味裹入皮中，捏制成三角形状，故民间

又称它为“三角楼”，整齐摆放至蒸屉

中笼蒸至熟，掀盖雾气起，朦胧中水晶

粿姑娘们头戴金黄帽子，摆着最舒服的

姿势，明艳动人。入口，皮薄却带着韧

性，质地柔软、内陷丰富、味鲜可口。

米梭

闽南人常言道“好吃不过水晶饺

子”，说的便是米梭了。作为云霄历史

悠久的民间小吃，深受老少喜爱，形似

却又区别于福州小吃金包银，其晶莹剔

透的外皮由木薯粉、地瓜粉做成，软中

带着嚼劲，舒适爽口，包着虾仁、猪

肉、萝卜、卷心菜等馅料，一口下去，

香气溢满整个口腔，整个胃顿时得到了

安抚。刚出锅的米梭是极烫手却也是最

好吃的，用保鲜袋装着热腾腾的米梭，

个头正好地镶进大茶杯中，撑开袋子，

加入喜欢的调料，就可以“哧溜——哧

溜——”开吃咯！

 

水面

说起云霄的水面，那可是云霄的

特色美味佳肴。和好面粉，用赶面棍子

做的扁扁的、长长的片状，然后用切面

刀切成条形，放入水里煮，捞起配上蒜

头油、葱头油，加些手工肉圆、肉卷，

现在有的还加海鲜、猪内脏等，再加入

事先熬制好的高汤，那味道可真是好极

了。

熟食三剑客

筵肠、肉管（五香）、肉干几乎

是云霄每个熟食摊上的必卖品，且各家

老板手艺可以相似但做出来的味道不会

一样。筵肠口感软嫩，可以做出来趁着

热乎劲儿吃，也可放在通风处，待成干

食用别具一番风味，而肉管则外酥里

嫩，切块食用，沾醋极美味。肉干更是

嚼劲汁甜，每嚼一口都在口腔中回汁。

作为熟食三剑客，每当过节祭神，它们

必定出场，已是老少咸宜、离不开的家

乡美食。

 

花生酥糖

花生酥糖别名“隔壁响”，在云

霄已有百年历史，因质地清脆，香酥可

口，咬上一口隔壁都可能听见其声音而

得名。隔壁响的制作过程十分考验功

夫，需要制作者力量与智慧的结合。完

成复杂的工序制作而成后，切分成块也

是个力气活，此时的手法要极为麻利，

手腕施力将花生搅拌均匀，稍稍延迟整

锅便凝固变硬。趁热尝一块刚出锅的隔

壁响，勾起了多少云霄人味蕾上的童年

记忆，一进嘴满口香甜、越嚼越香，着

实让人停不住嘴。

胡椒饼

云霄百年老店“老德记”的经典

之作，延续老祖宗的手艺，从配料到

烘焙都是纯手工制作，真材实料，无

懈可击。在精面粉中加入猪油、胡椒

粉、白砂糖、芝麻，食材在老师傅灵

活的指尖均匀地合成面团，一捻一压

一切，犹如猴哥拔毛一吹吹出一花果

山的猴哥一般，一个个成粒状的小面

团在老师傅的指挥下井然有序、整齐

划一地在烤盘里列起了队形，在烤箱

的加温下，面团们一个个惬意地伸着

懒腰，舒展自己的身体。烤箱飘出了

浓郁的芝麻混合着胡椒那令人欲罢不

能 的 香 气 。 出 炉 后 的 胡 椒 饼 色 泽 金

黄，口感松酥油润、香甜适口，是茶

余饭后的休闲食品的不二选择。

  

将军山烧窑鸡

从调料到垒窑，无不渗透着工匠

精神。精选本土嫩鸡整理、洗净、晾

干，在腹腔内填入蒜肉、白糖、酱油等

佐料，并在土鸡表皮上抹匀由生抽、沙

茶酱、绍酒调和的酱汁，将鸡头、颈、

脚都转到鸡腹腔内整理好，静置半个小

时让佐料与土鸡共唱灵魂交响曲，接着

用锡箔纸将土鸡密不透风地包裹起来，

投入用瓦片或干土块垒起来的烘窑中，

以柴火加温烧瓦，待瓦片变红，便用砂

子将整个窑掩埋，用火后瓦土的余温来

焖熟，半小时后，待鸡的香味破窑而

出，小心翼翼地拔开沙堆瓦片，一掏出

烧窑鸡，浓郁的香气扑鼻而来，身心早

已缴械投降，鸡肉色泽金黄，令人食指

大动，夹一筷子，肉质鲜嫩，滋味别

致，当之无愧的一道色香味俱全、人生

不可错过的名肴。

O煎（蚝煎）

云 霄 人 喜 欢 接 地 气 地 叫 它 “ O

煎”，新鲜的蚝仔与鸭蛋君情投意合、

心心相印，共谱美食神曲。饱满的鲜蚝

肉与切碎的包菜、精瘦肉混合配以地瓜

粉和打散的鸭蛋，调和酱油、盐、胡椒

粉等酱汁，加水均匀搅拌，铺于油滋滋

作响的平底锅中，时机成熟来个完美后

空翻，待两面色泽金黄，起锅装盘，蚝

肉恰到好处地夹杂在柔软的蛋花之中，

一口下去，外酥内软、油而不腻、鲜嫩

多汁、美味无比。

 

菜头粿

它是萝卜与米粉浆舞了一曲探戈

的结晶。萝卜去皮洗净刨丝，切碎的香

菇、瘦肉、虾肉和匀胡椒粉、味精、盐

等佐料一起，于锅中翻炒，香气起，倒

入米粉浆中水乳相融，这番功夫活儿，

稀稠度至关重要。蒸笼早已铺好白蒸布

等候许久，稳稳地兜住它们，吹着蒸汽

哄其入睡，待粿发硬成块状颜色乳白便

可起锅，切块置于锅中油炸金黄，沾醋

或番茄酱、甜辣酱即可食用，外焦里

嫩、油而不腻、香而不甜，令人回味。

浮枣

由陈岱人首创的浮枣历史可以追

溯到六十年前，也叫它“陈岱蚝哆”。

循着浓浓的香气来到小摊前，映入眼帘

的可不就是这圆鼓鼓、黄澄澄的家伙，

十足的配料让你大饱眼福，鲜蚝、猪肉

搭配葱、尖米粉等调料混合均匀，舀起

调好的料填进磨具放入油锅之中，如枣

般在油锅里上下沉浮、翻滚人生，待色

泽金黄便可捞起沥干，酥脆可口，合理

的荤素搭配令其肉香中透着一抹清香，

味蕾大呼过瘾。

（文：谢榕  图：张文森 李金文）

五一云霄逛吃攻略 在云霄吃一天能胖几斤？
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